
Experience 2006 Maun (Botswana)- Kapstadt
exclusiv für Touareg-Freunde
Beitrag von „Bolu“ vom 18. Februar 2006 um 19:41

kleine gaumenfreuden die euch vorenthalten blieben:
auf der Tageskarte heute im Township
a:hammelkopf an fliege, bei 32° in sonne vorgegart, dann in tonne mit heißem wasser
geschmissen, geschnitten oder am Stück, 10 Rand pro Kopf (im ernst!)
b: dazu reichen wir ein schwarz gebranntes bier aus der tonne, naturtrüb schlammfarben,
frische gärung (wie man sieht und riecht!). leicht schmierig auf der zunge und ölig im abgang,
erfrischend säuerlich im geschmack, auch wenn auf hüttentemparatur (28°) genossen
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